. P R O F O R M DISENADOR Y CONSTRUCTOR DE LINEAS DE PRODUCCION

Dulces Blandos Masticables de Frutas, Toffees,

Caramel o Dulces de Leche

Markaa kapamenb, Tod ¢u...

Eco Chew Liner, la ultima tecnologia para
la produccion de dulces blandos

Eco Chew Liner, HoBeHllwas TeXHONorus
NPoMU3BOACTEA MANKOW Kapamenu

Proceso Continuo con el Intruder Proform Mi
Maquina con 4 Funciones & No Mano de Obra

¢ El Intruder recibe directamente el ducle blando caliente o
la masa de toffee, desde su cocinadora

¢ Enfria, cristaliza, para lograr una cristalizacion homogénea
en el punto de descarga del extruder. Grado ajustable de
cristalizacion, de acuerdo con sus especificaciones.

¢ Mezcla los ingredientes en forma continua, tales como
color, sahor, acido citrico, fruta seca, coco seco en tiras, etc.

¢ Separa la masa en varios cordones (hasta 8) para alimentar
en forma continua el equipo ulterior, o directamente hacia un
tunel de enfriamiento para productos para cortar y envolver

HenpepbiBHbi npouecc Proform MI HHTpyaep
1 mawwHa c 4 yHkupammn & 6es pyyHoro Tpyaa:

e Ml WHTpyaEp HaNpaMyrw MpPHHUMAET ropavYy MArKyw
¥eBareNbHyH KapaMenb Unu upmc 13 Bawero sapoyHuka

¢ MPOMCXOAMT OXNAaXKAEHWEe W KpPMCTannusaumsa Ans
Nony4YeHMa OAHOPOAHOM Macchl Mpu BbiPyske M3 MHTpyaepa.
Perynupyemas cTeneHb KpUCTanNNM3aum B COOTBETCTBMM CO
crneupdmkaupeln Bawero npogykta

¢ HENPEPLIBHOE CMEIIMBAHME TaKMX MWHIPEeaMeHTOB, Kak
KpacuTenb, apomaTu3aTop, NMMOHHEA KWCNOTa, CYyXOo(pyKThl,
KOKOCOBAaA CTPYXKa W T. f. HelTpanbHaa makasa kapamensHas
Macca M3 BapoyHuKa MOXET nogasaTtbca B WHTpyaep, a Ha
BbIXOAE NONYYaETCA rOTOBLIN MPOAYKT.

e pasgenser Maccy Ha HEecKonbKo XrytoB (po 8) pna
HENPEPbIBHOM  MogadM B cnegylowee  opmMoBoYHOE
oGopypoBaHWE WAM  HEMOCPEACTBEHHO B OXNaXAS0 Wi
TYHHENb ANA HAPE3KKM U YNaKoBKW NPOZYKLMN.

www.proform-france.com

contact : info@proform-france.com

PA3PABOTYUK U MPON3BOAUTENL MPOU3BOACTBEHHbIX TMHUNA

& ME Extruders Continuos
e | O'Madores & Mezcladores

Instalados después del Intruder MI, una serie de extruders
mezcladores ME pueden producir simuttdneamente articulos
de diferentes colores & sabores.

- un solo color / sabor
- 0 articulos de dos colores

El Sistema modular tipo gusano puede mezclar ingredientes
en polvo o liquidos tales como color, sahor, etc.

Aditamentos medidores controlados por PLC dosifican
directamente los ingredientes de acuerdo con las
formulaciones almacenadas.

La estabilidad de la masa uniformemente cristalizada provee
una masa optima hacia el equipo ulterior de formado y
envoltura.

Rapidos cambios de producto.

Por ejemplo : produccion simultanea de cuatro productos de
dulce blando : 4 colores & sabores a la salida de una
mezcladora continua ME, yendo hacia un tinel de
enfriamiento.

SkcTpyaepbl ME ansa
cMelMBaHuA U hopmoBaHUs
HenpepbIBHOrO TUNa 4eNCcTBUSA

CmMmecuTeNbHO-hopMOo B 04HbBIN 3KCTPYAEP CEpUn ME,
yCTaHoBNeHHbI nocne WHTpyaepa M, MOXET OAHOBpPEMEHHO
NPOU3BOANTL KOH(ETLI PasHbIX LLBETOB WU BKYCOB.

- OAWH LBeT/apomaT
- UMK B YXLBETHbIE U3RENNA

MopyneHas cucTema WHEKOB MOXET CMEeWWBaTb
nopowkoobpasHble WAW  KUAKWE WHMMEAWEHTbI, Takue Kak
KpacuTenu, apomMaTmu3aTopbl M T. 4.

Dosupylowpe ycTpoicTea, ynpasnsemble [NK, Hanpamyio
AO3UPYIOT WHIPEAWEHTbI B COOTBETCTBMM C COXPaHEHHbIMW
peuenTamu.

CTabunbHOCTE  PABHOMEPHO  KPUCTANAM30BaHHOM  Macchl
npoagykta ofecnedyneaeT  onTUManbHoe (OpPMOBaHWE W
yNakoBKy B AanbHeENwWem.

BbicTpaa cCMeHa NPoAYKTOB.

Hanpumep, OAHOBPEMEHHOE  MPOM3BOACTEO  YETHLIPEX
pasnuyHbIX BMAOB KOHGET: 4 LBETa M BKYCa Ha BbIXOAE M3

CMecuTena HenpepbleHoro peicTema ME, mocTynalowero g
OXNaX A0 WMIA TYHHEND.
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El espacio es minimizado: un Intruder reemplaza el equipo
tradicional, tal como un tambor para enfriamiento, o cinta para
enfriamiento, sequidos por una maquina estiradora, o una
mezcladora en Z, asi como la separacion manual y la
alimentacion hacia el equipo ulterior de formado.

Produccion eficiente: el proceso comienza en cuanto el dulce
blando y la masa de toffee entran en la maquina. El tiempo de
residencia es de 4 a 6 minutos, entre la alimentacion y la
descarga, para entregar la masa de producto requerida.

Modularidad & Flexibilidad )
Corriendo un product neutro en el Intruder IM, para alimentar
varias Mezcladoras Continuas ME, cada una elaborando
diferentes colores y sabores, es una opcion abierta, para
producir varios tipos de producto en forma simultanea

Economico: no se requiere de limpieza con el Intruder al final
del turno o cuando se comienza la produccion, cuando se
emplea el mismo producto, incluso cuando se trata de un tiempo
de paro largo. Este tiempo ahorrado significa una mayor
capacidad de produccion.

Si se desea, el cambiar de producto, para evitar contaminacion
cruzada, se puede emplear agua CIP para limpiar el Intruder,
ahorrando una cantidad considerable de agua caliente.

Tamanos del equipo de 100 kg/hr hasta 1,500 kghr.

MuHUMYM nnowaam: oaWH WHTpypep 3ameHseT
TPagULUMOHHOE NPOM3BOACTBEHHOE ODOpypOBaHWE, Takoe Kak
oxnaxpaowmit GapabaH WM oxnaxpalwasa neHTa, 3a
KOTOPbIMW CNEAYET JKIYTOBLITAMBAOWAA MawwHa WM z-
06pasHblit CMECUTEND, @ TaKXe PYYHOE pasgeneHue 1 nogada e
thopmoso4yHoe obopypoBaHue.

O extuBHOCTL NpoMsBoacTBa: [pouecc HauyMHaeTCca, Kak
TONbKO MArKas KapamenbHas UM MpPUCHaA Macca nocTynaeT B
mawuHy. Bpema npebbleaHna cocTtasngaetT oT 4 Ao 6 MWHYT
MEXAY noaaqen U pasmyskoi, 4Tobbl AocTaBuTb Tpebyemyto
Maccy NpoayKTa.

OKOHOMMYHOCTb: WHTpyaep He TpebyeT ouucTkM Ana
BLIKNIOYEHMA W Nepesanycka npu paboTe C OpHUM W TEM Xe
NPOAYKTOM paxe nocne pgonroro npocTod. C3KoHOMAEHHoE

Bpema oO3Ha4aeT Gonbwue 3thpeKTUBHOCTD 7]

NPOM3BOANTENBHOCTD. MoaynbHOCTb W THDKOCTh

MpW XenaHWM NpU CMEHE NPoAYKTa, 4Tobbl MPEefoTBpPaTUTL 3anyck HeuTpanbHoro npoaykTa B Ml MHTpyAEpe AnA
nepekpecTHoe 3armpAasHeHwe, sopga CIP w3  BapodHoro Mopayn B HECKONbKO PacnonoXeHHbIX CREAYOUMX 3a
obopypoeaHua MOXET ucnonb3oBaTtbca  ANA OYUCTKM HWUM CMECWUTENEN HENPEPBLIBHOTO p,ePlCTBMﬂ ME, kaxabii
WMHTpypepa, YTO MO3BONAET C3KOHOMWTE  3HAYMTENbHOE M3  KOTOPbIX MPOMIBOAWT pPasHbiM UBET W BKYC,
KONWYECTBO ropqqeﬁ BOAbI. NO3BONAET OAHOBPEMEHHO MPOU3IBOANTE HECKONBKO
dopmaTHble pasmepbl mawwH eapbupytoTca ot 100 krM po el e i

1500 Kkriv.
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